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Z Ochotnicy i Tylmanowej, po inspiracje, do
Stowacji i Austrii

W dniach 5 - 8 wrzesnia mieszkanicy Gminy Ochotnica Dolna odbyli podréz do Austrii i
Stowacji, po dobre praktyki, w ramach wizyty studyjnej dofinansowanej z Programu Rozwoju
Obszaréw Wiejskich w ramach Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich. Dofinansowanie byto
przeznaczone na realizacje projektu pn. ,Nowe trendy w dywersyfikacji dzialalnosci

rolniczej na przykladzie Austrii i Slowacji”.

Wyjazd studyjny byt okazja do zainspirowania sie dobrymi praktykami, w tym do
wykorzystania zasobdw i produktéw lokalnych, zréznicowania i uksztattowania terenu dla
rozwoju turystyki ze szczegdélnym uwzglednieniem wspotpracy lokalnej oraz przeciwdziatania
zagrozenia sezonowoscia ustug. Spotkania wokdt wytwarzanych lokalnie produktdéw ukazaty

uczestnikom wspdtprace podmiotow z obszaru, jako bezcenna skarbnice wiedzy.

Podroz rozpoczela sie od wizyty w Ruzomberok w Slowacji, gdzie uczestnikom zostaty
przedstawione informacje o prowadzeniu dziatalnosci, rozwiazaniach technicznych i
logistycznych firmy Salas Krajinka tj. bacowki polaczonej z restauracja, piekarnia i
wytworniag sera. Byla to okazja do sprébowania lokalnych produktéw - seréw w réznej

postaci. Zostaty réwniez przedstawione dobre praktyki wspotpracy lokalnej.

Nastepnie uczestnicy udali sie do Austrii, gdzie miato miejsce spotkanie z przedsiebiorca i
sadownikiem ze Stowarzyszenia sadownikow i przetworcow Mostbarkeiten. Przekazane
zostaly informacje o wyrobie cydru, sokéw, naturalnych owocowych octéw. Wizyta byta

potaczona z degustacja cydru, octu i innych napojow.

W dalszej kolejnosci mieszkancy Gminy Ochotnica Dolna odwiedzili gospodarstwo rolne
Gailtal Bauer, gdzie odbyta sie prezentacja gospodarstwa przez dzierzawce oraz prezesa
serowarni gorskich Gailtaler Almsennereien pana Christofa Wassertheurera.
Uczestnikom zostaly przekazane informacje o stowarzyszeniu producentéw sera z doliny
Gailtal Gailtaler Almkéase. Odbyt sie réwniez pokaz filmu o produkcji lokalnych wyrobdw m.in.

szpeku - tradycyjnej wedzonej szynki nacieranej licznymi ziotami i przyprawami.

Nastepnie miata miejsce prezentacja oferty rekreacyjnej regionu Nassfeld przez
przedstawiciela szkdtki narciarskiej, wypozyczalni nart, roweréw gorskich i szkétki sportowe;
oraz outdoorparku pana Christiana Solle. Po prezentacji uczestnicy odbyli przejazd
kolejka kabinowa Millenium Express do Nassfeld. U gory zwiedzono nowoczesny hotel
Gartnerkofel****, Zostala zaprezentowana oferta turystyczna regionu z uwypukleniem
efektow synergii na linii turystyka - zagospodarowanie hal i pastwisk - rolnictwo latem i zimga,

inicjatywa Slow Food Travel.



Uczestnicy zwiedzili takze gospodarstwo rolne Berger w Tropolach. Jest to niewielkie
gospodarstwo rolne o nowatorskim podejsciu - mobilne kurniki, sprzedaz jajek, owce
zarodowe - sprzedaz bezposrednia wyrobow z jagnieciny, agroturystyka. Gospodarz - junior
Swiadczy ustugi rolne z wykorzystaniem wtasnego parku maszynowego. Celem takiego
dziatania jest miejsce pracy we wlasnym gospodarstwie. Tutaj wszyscy wystuchali wyktadu
prezentujacego rolnictwo w regionie ,Trendy i szanse” prowadzonego przez Ing. Grader,
Mag. Jaritz, Ing. Michaela Burgstaller z Regionalnej Izby Rolniczej oraz innych

przedstawicieli Izby.

Mieszkancy Ochotnicy i Tylmanowej zwiedzili takze serowarnie na hali Watschiger Alm z
dzierzawca pania Theresa Weidhofer (w regionie Nassfeld u podnéza szczytu
Gartnerkofel). Odbywa sie tam produkcja Gailtalskiego Sera Halnego z Chronionq Nazwq
Pochodzenia oraz innych wyrobéw produkowanych na hali: masto, karyncki bundz, jogurt,

inne sery. Nastgpila degustacja tych wyrobow.

Uczestnicy wizyty studyjnej wzieli udziat w Redyku - lokalnym festynie w Rattendorf, swieta
z okazji zejscia krow z hali. Zwiedzili takze gospodarstwo Zerza - Kartoffelbaue, ktérego
wlascicielem jest pan Heimo Oberauner. Oprocz tradycyjnej gospodarki mlecznej i hodowli
bydta i trzody chlewnej specjalizuje sie ono w produkcji wysokiej jakosci ziemniakow
najrézniejszych - 23 odmiany, sprzedawanych do odbiorcéw w ramach szlaku
tematycznego Slow Food Travel. Produkuje takze brandy, likiery i naturalny ocet.
Uczestnicy zostali tutaj poczestowani kartoflanka i delektowali sie réznymi rodzajami

ziemniakow.

Przyjmujacy grupe z Ochotnicy i Tylmanowej gospodarze otrzymali upominki z Gminy
Ochotnica Dolna, w tym mapy i informatory o naszym regionie, oraz zaproszenie do

przyjazdu w Gorce.

Zakonczeniem projektu bedzie seminarium, ktére odbedzie sie na poczatku pazdziernika.

Nastgpi na nim podsumowanie wyjazdu i konfrontacja zagranicznych praktyk z naszymi.

* 4k

na lata 2014-2020

*
*
& ** I ** ** Program
. Y *IRA* .
* * - * Wigjskich
1 |

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”
Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 -
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Operacja wspotfinansowana ze Srodkoéw Unii Europejskiej w ramach Schematu II Pomocy
Technicznej ,Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich” Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na
lata 2014-2020



Operacja pn. ,Nowe trendy w dywersyfikacji dziatalnosci rolniczej na przyktadzie Austrii i
Stowacji” ma na celu zwiekszenie udzialu zainteresowanych stron we wdrazaniu inicjatyw na
rzecz rozwoju obszarow wiejskich tj. dziatan w zakresie budowania i wdrazania promocji
produktéw lokalnych, wspieranie przetworstwa lokalnego oraz sprzedazy produktéw, a takze
upowszechnianie i wzmacnianie swiadomosci spoteczefnstwa na temat agroturystyki i
turystyki wiejskie;j.

Beneficjent Gmina Ochotnica Dolna



