Wiadomosci

Wtorek, 25 sierpnia 2020

W Ochotnicy Gornej zniwowali

Kolo Gospodyn Wiejskich w Ochotnicy Gornej realizuje nagrania zwiazane z dawng
tradycja kulinarng w ramach zadania ,Gorczanskie smaki, goralskie nuty” dofinansowanego
z programu , EtnoPolska 2020”. W zwiazku z tym w ubiegtym tygodniu odbyly sie tradycyjne

zniwa, podczas ktorych zostata pokazana droga ziarna.

Nagrania rozpoczely sie na polu ze zbozem, ktére zostato skoszone, tak jak kiedys tj. kosami.
Gospodynie podbieraty zboze, robity snopki i powrdsta. Praca szla pelna para. Po ciezkiej
pracy przyszed! czas na odpoczynek i positek. Jedzono kluski skubane i placki z blachy z
bryndza. Potem zboze bylo sktadane w kopy, aby wyschto. Na kofcu zboze, wozem

drabiniastym zaprzegnietym w konia zostato zwiezione do stodoty.

To jednak nie byt koniec prac.... Gdy juz zboze znalazto sie w stodole trzeba bylo je omtdcic.
Mtocka odbyta sie cepami! Tak otrzymane ziarna trafity do zaren, gdzie zostaly zmielone na
make. Majac wreszcie make mozna byto upiec chleb - tradycyjny, swaojski i zdrowy! Chleb, na
lisciu kapusty, byl wypiekany w dawnym piecu. Po upieczeniu zostal wyjety na topacie, a

gospodyni zrobita na nim znak krzyza i pokroita. Byt gotowy do jedzenia.

Podczas nagran sceneria na polu ze zbozem, potozonym w Ochotnicy Gérnej, byta bajkowa.
W oddali pasly sie gesi, dziecko spato w ,,oktusce” zawieszonej na ,zyrdce”, jedna z gospodyn
przedla len i dogladata Spiacego dziecka. Datlo sie takze stysze¢ $piew pracujacych i radosne
krzyki biegajacych dzieci.

Dziekujemy wszystkim aktorom za ciezka prace, zaangazowanie i swoj wktad w budowanie i
kontynuowanie tradycji naszej Matej Ojczyzny. Powstaty materiat filmowy bedzie cennym

zrodiem informacji i wiedzy dla najmtodszych mieszkancéw Ochotnicy i Tylmanowe;j.

Dziekujemy Paniom z Kota Gospodyn Wiejskich w Ochotnicy Gérnej za organizacje pleneru i
innych scen filmowych. Dziekujemy Pani Mari Czajce za goscine i za przygotowanie
poczestunku dla aktoréw oraz ekipy filmowej i zdjeciowej. Dziekujemy gospodarzom Panu
Jozefowi Sobania za udostepnienie pomieszczenia z zarami oraz za uzyczenie wozu
drabiniastego i konia oraz Panstwu Janowi i Janinie Cajka za udostepnienie stodoty na
mtocke cepami. Dziekujemy Pani Janinie Krél za pokaz pieczenia chleba. Dziekujemy
Michatowi Buskowi za opracowanie scenariusza i nadzor artystyczny. Dziekujemy wszystkim

osobom, ktore poswiecity swdj czas, aby nagranie mogto powstac.

Dofinansowano ze srodkow Narodowego Centrum Kultury w ramach programu ,EtnoPolska
2020”.



