Wiadomosci

Sroda, 8 grudnia 2021

Kierownik Gminnego Osrodka Pomocy
Spotecznej w Ochotnicy Dolnej zaprasza do
zlozenia oferty na zamowienie pn.:
"Przygotowanie, dostarczenie i wydanie goracego
positku - obiadu dla dzieci uczeszczajacych do
szkol podstawowych na terenie Gminy
Ochotnica"

Zapraszamy do zlozenia oferty w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego
prowadzonym w trybie podstawowym bez negocjacji o wartosci zamdwienia
nieprzekraczajgcej progoéw unijnych, o jakich stanowi art. 3 Ustawy z 11 wrzesnia 2019 r. -
Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1129 z p6zn. zm.)

Przedmiotem zamdwienia jest:

Przygotowanie, dostarczenie i wydanie goracego positku - obiadu dla dzieci uczeszczajacych
do szkot podstawowych na terenie Gminy Ochotnica Dolna w roku 2022

Oznaczenie sprawy:

GOPS.26.2.1.2021

Opis przedmiotu zaméwienia oraz nazwy i kody okreslone we Wspdlnym Stowniku Zamowien
(CPV):

Przedmiotem zamdwienia jest: Swiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu,
dostarczeniu i wydaniu goracego positku - obiadu jednodaniowego (zup regeneracyjnych
badz drugiego dania na przemian) dla dzieci uczeszczajacych do:

Zadanie 1 - Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Ochotnicy Gornej: 7 dzieci,
Zadanie 2 - Szkota Podstawowa im. ks. prof. J. Tischnera w Ochotnicy Dolnej - Skrodne: 31
dzieci,

Zadanie 3 - Niepubliczna Szkota Podstawowa im. Bohateréw Krwawej Wigilii w Ochotnicy
Dolnej - Miynne: 7 dzieci,

Zadanie 4 - Szkota Podstawowa im. Jana Pawtla II w Ochotnicy Dolnej: 8 dzieci,

Zadanie 5 - Szkota Podstawowa w Tylmanowej im. ks. Jana Twardowskiego: 2 dzieci
Zadanie 6 - Zespot Szkolno - Przedszkolny Tylmanowej im. H. Sucharskiego: 13 dzieci.
t.aczna liczba dzieci objetych dozywianiem: 68

Uwaga! Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci Zzywionych uczniow o
max. 30% wg stawek okreslonych w ofercie Wykonawcy.

Zadaniem wykonawcy jest przygotowanie, dostarczenie i wydanie positku dla planowanej
ilosci uczniéw wskazanych przez Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej zgodnie z ponizszymi
zasadami:

1. Transport positkéw powinien odbywac sie w termosach zapewniajacych wtasciwa ochrone
i temperature oraz srodkami transportu przystosowanymi do przewozu tego typu tadunkdéw.

2. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen poszczegdlnych szkét



realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt. Wydawanie positkéw odbywac sie bedzie
w naczyniach wielokrotnego uzytku (talerze, sztuéce, kubki lub szklanki), bedacych w
posiadaniu Wykonawcy, w pomieszczeniach udostepnionych przez szkote zgodnie z
wymogami ,,SANEPIDcode2utf('39',0)code2utf('39',0). Zamawiajacy w zwiazku z sytuacja
Pandemii COVID - 19 od dostawcow cateringu wymaga pojemnikow i sztu¢cow
jednorazowych - BIODEGRADOWALNYCH. W przypadku zastosowania naczyn
jednorazowego uzytku do obowiazkéw Wykonawcy bedzie naleze¢ ich zebranie i utylizacja.
Do obowiazkéw wykonawcy naleze¢ bedzie codzienne zabranie po zjedzeniu positku przez
ucznia brudnych naczyn wielokrotnego uzytku i dostarczenie czystych, wyparzonych naczyn
wielokrotnego uzytku na nastepny dzien wydawania positku.

3. Wykonawca zobowiazany jest do codziennego dowozenia i zabezpieczenia naczyn oraz
sztu¢cow wielokrotnego uzytku koniecznych do wydawania positkow zgodnie z wymogami
,SANEPID”.

4. Przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ zalecana wartos¢ energetyczna oraz normy
produktéw. Positki maja by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w
Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021
t.j.) i przepisach wykonawczych do ustawy, a w szczegdlnosci rozporzadzenia w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan jakie musza spetni¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154),
ktore szczegdétowo okresla konieczne wymogi jakie musi spelic positek wydany w
jednostkach oswiaty.

5. Zamawiajacy wymaga, aby surowcowy usredniony tzw. wsad do kotta umozliwiajacy
wyprodukowanie jednej porcji goracego positku o charakterze obiadu jednodaniowego byt
nalezycie oszacowany i aby uwzgledniat wszystkie poniesione przy realizacji zaméwienia
koszty.

6. Przygotowanie positkow odbywac¢ sie bedzie z artykutow zakupionych przez Wykonawce.
Wyklucza sie positki na bazie Fast food oraz potraw i napojow z proszku (z wyjatkiem
budyniu i kisielu) lub na bazie suszu. Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia
nastepujacych produktow:

- konserwy,

- produkty z glutaminianem sodu,

- parowki (o zawartosci miesa mniejszej niz 70%),

- produkty mastopodobne i seropodobne,

- mieso odkostnione mechanicznie (MMO),

- wedliny z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;j.

7. Przygotowane positki powinny posiada¢ temperature zgodna z wymogami, minimalna
temperatura zupy powinna wynosi¢ minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna
temperatura produktow zimnych (suréwki) 10°C.

8. Podstawa technologiczna przygotowanych potraw ma byé gotowanie.

9.  Positek bedzie jednodaniowy o wartosci kalorycznej nie mniejszej niz 680 kcal:

10.  Sklad positkow:

10.1. 3 razy w tygodniu drugie danie z napojem + owoc, 2 razy w tygodniu zupa + napdj +

OwocC.



10.2. Jedna porcja zupy powinna mie¢ objetosé 400 ml + kromka chleba 100 g lub butka +
owoce/

10.3. Drugie danie o gramaturze nie mniejszej niz 400 gramow:

- ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron lub inne) - 150g,

- Mieso 120g - dania miesne powinny zawiera¢ sztuke miesa na osobe. Podawane mieso nie
moze by¢ ttuste i przerosniete (stek z kurczaka, kotlet mielony, udziec z kurczaka, kotlet
schabowy, bitki wotowe, gulasz, ryba, filet z kurczaka lub indyka). Nie dopuszcza sie
podawania parowek o zawartosci miesa ponizej 70% produktéow z glutaminianem sodu,

- suréwka 120g,

-nap6j - 200 ml,

- owoce.

11. Drugie danie raz na 2 tygodnie moga stanowi¢: pierogi, nalesniki, placki ziemniaczane,
kopytka, krokiety, gotabki o wadze 400g.

12. Drugim daniem nie moze by¢ kiszka, watrébka lub inne podroby oraz ryz ze stodkim
dodatkiem (z sosem lub galaretka).

13. Positki nie moga sie powtarza¢ w danym tygodniu.

14. Zamawiajacy bedzie wymaga¢ od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego
zamoOwienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety. Dla dzieci uczulonych na okreslone
pokarmy lub dla dzieci na specjalnej diecie. Wykonawca przygotowuje positki alternatywne.
Podstawa jest zaswiadczenie lekarskie.

15. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujace wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos$¢
za ich przestrzeganie.

16. Wykonawca zobowiazany jest do sporzadzania jadlospiséw dekadowo z podaniem
gramatury i kalorycznosci positku z podziatem na jego czesci sktadowe oraz przestaé¢ na
kolejny miesiac do kierownika OPS do ostatniego dnia biezacego miesigca. Positki musza by¢
dostarczane zgodnie z przedstawionym jadtospisem na dany dzien.

17. Wykonawca bedzie podawat tygodniowy jadtospis do wiadomosci dyrektora szkoty w
sposob zwyczajowo przyjety u Zamawiajacego najpozniej przed obiadem w pierwszy dzien
tygodnia, w ktérym obowiazuje.

18. Tygodniowy jadlospis powinien by¢ rowniez zamieszczony w miejscu wydawania
positkow.

19. Wykonawca zobowiazany jest przekazywac¢ catomiesieczny jadtospis do zamawiajacego
wraz z rachunkiem/faktura za wykonywanie ustugi.

20. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujgcymi normami i
przepisami prawa.

21. Zywienie bedzie odbywa¢ sie od poniedziatku do piatku z wytaczeniem okresu przerw
Swiatecznych, wakagji, ferii szkolnych i dni wolnych od nauki, w godzinach okreslonych z
dyrektorami poszczegolnych placowek. W razie stwierdzenia przez Zamawiajacego
nieprzestrzegania godzin dostaw positkow umowa o dostawe/ustuge moze zosta¢ rozwigzana.
22. Naleznos¢ z tytutu swiadczonych dostaw i ustug bedzie wyptacana w okresach
miesiecznych na podstawie wystawionych faktur VAT w terminie do 14 dni od daty ich
otrzymania.

23. Ustalenie naleznosci za zrealizowane dostawy/ustugi nastepowac bedzie na podstawie

faktycznie wydanych positkow potwierdzonych przez dyrektora szkoly wykazem zywionych



dzieci oraz liczba wydanych positkéw.

W zwiazku z sytuacja pandemiczna COVID-19 nalezy zawsze w pierwszej kolejnosci
realizowa¢ zamowienie w oparciu o biezace przepisy zwiazane z wytycznymi sanitarnymi. W
takim przypadku pierwszenstwo w realizacji zamoéwienia maja wytyczne sanitarne.

CPV (Wspdlny Stownik Zamdwien) - 55523100-3 Ustugi w zakresie positkow szkolnych
55524000-9 Ustugi dostarczania positkow do szkét

55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow

3.2. Zamowienie podzielone jest na 6 czesci zgodnie z art. 91. ust. 1 Pzp. Zamawiajacy
dopuszcza sktadanie ofert czesciowych w ramach jednego postepowania. Zamawiajacy nie
okresla maksymalnej ilosci czesci zamowienia, ktére moga by¢ udzielone jednemu

wykonawcy, ani liczby czesci, na ktére moze zlozy¢ oferty jeden wykonawca.

3.3. Na podstawie art. 95 ust. 1 Pzp Zamawiajacy okresla rodzaje czynnosci niezbednych do
realizacji zamowienia, ktorych dotycza wymagania zatrudnienia na podstawie umowy o prace
przez Wykonawce lub podwykonawce os6b wykonujacych czynnosci w trakcie realizacji
zamoOwienia:

1) osoby przygotowujace positki

3.4. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

3.5. Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;j.

3.6. Zamawiajacy nie przewiduje ustanowienia dynamicznego systemu zakupow.

3.7. Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania aukgcji elektroniczne;j.

4. Termin wykonania zaméwienia.

0d 01.01.2022 do 31.12.2022 r. z wytaczeniem dni ustawowo wolnych od zaje¢ szkolnych
oraz przerw w nauce w szkole.

Wiecej informacji na stronie:

BIP:

https://bip.malopolska.pl/ugochotnicadolna,a,2026508,przygotowanie-dostarczenie-
i-wydanie-goracego-posilku-obiadu-dla-dzieci-uczeszczajacych-do-szkol-pod.html
miniportal:
https://miniportal.uzp.gov.pl/Postepowania/4fa3a0db-beaa-402f-a137-5b3749bf4931



